
Caractéristiques des vignes

Cépage : Merlot Rouge
Exposition : Sud-est sur les côteaux de la Moine
Géologie : Sol silico-argileux sur roche mère composée de schistes
Age : 5 ans
Conduite : Culture raisonnée - certifiée Haute Valeur Environnementale (HVE) 
Rendement moyen :  60 hectolitres par hectare  
Surface :  1,5 hectare

Caractéristiques du vin

Vinification : 
- Cuvaison de 8 à 10 jours
- Soutirage suivi de la fermentation maloactique 
- Elevage en cuve après soutirage 

Vendange : Mécanique

Conseils de dégustation

De couleur sombre et dense, avec des arômes de fruits rouges et noirs (cassis,
mûre, pruneau), ce Merlot offre une superbe palette aromatique. En bouche, il est
souple en tanins, rond et fruité avec des notes de violette, prune et chocolat. 

Accord mets et vins : 
Il s'appréciera en accompagnement de vos viandes rouges (boeuf, canard), viandes
blanches (agneau, lapin) et fromages.  A servir entre 15 et 18°C. 
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Cuvée Merlot Rouge

Production moyenne de 5 000 bouteilles

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


